
โรงเกลือแหลมทอง 
 

บนพื้นที่บริเวณชุมชนริมน้้าย่านฝั่งธนบุรี มีเรือนไม้ทอดยาวสู่ริมแม่น้้าเจ้าพระยา มีเรื่องราวในอดีต ความ
เป็นมาของกลุ่มคนจีนที่อพยพเข้ามาค้าขายในช่วงรัชกาลที่  5 เจ้าของโรงเกลือ คุณกิตติ มคะปุญโญ เล่าแรกเริ่ม
เมื่อประมาณ 150 ปี บริเวณนี้เป็นโรงสีข้าว ด้วยสมัยก่อนยังมีการขนส่งทางน้้า โดยใช้เรือกระแชงวิ่งเข้าคูคลองลัด
เลาะผ่านหน้าโรงเกลือเป็นประจ้า ต่อมามีการเปลี่ยนแปลงเรือที่ใช้รับส่งสินค้า ให้มีขนาดใหญ่ขึ้น การขนส่งโรงสี
ข้าวไม่สะดวกดั้งเดิมต้องย้ายออกไปประกอบกิจการที่อ่ืน ครอบครัวของคุณกิตติจึงได้เข้ามาประกอบกิจการโรง
เกลือต่อจากเจ้าเดิมแทน แรกเริ่มนับจากรุ่นคุณย่าที่ย้ายถิ่นฐานอพยพเข้ามาอยู่ ณ สยามประเทศเมื่อประมาณ
ร้อยกว่าปีที่แล้ว ท่านเล่าให้ฟังว่า เมืองจีน มีลักษณะภูมิประเทศเทือกเขาสูงอากาศหนาวเย็นมาก กรรมวิธีในการ
ถนอมอาหารให้อยู่ได้นานตลอดทั้งปีมีความจ้าเป็นต่อการด้ารงชีวิตเพ่ือให้อยู่รอดได้ ท่านมีความตั้งมั่นสูงส่งต่อ
แนวทางให้รุ่นของคุณพ่อคุณแม่สานต่อกิจการมาจนถึงรุ่นหลาน ซึ่งเป็นรุ่นที่ 3 โรงเกลือมีชื่อเรียกภาษาจีนว่า 
"โรงเกลือกิมกกเอ่ียมเชีย้ง" 
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การสืบทอดกิจการเป็นการน้าความรู้จากรุ่นคุณย่าที่มีแนวคิดเรื่องการถนอมอาหารด้วยเกลือ จึงเกิด มี
กิจการค้าขายโรงเกลือในย่านคนจีนริมน้้า ด้วยความอุตส่าห์ของคนโบราณ ที่จะด้าเนินชีวิตโดยใช้ภูมิปัญญาเดิมที่
ติดตัวมาแต่เมืองจีน การน้าเกลือไปใช้ในชีวิตประจ้าวันในเรื่องของอาหารมีความส้าคัญต่อคนยุคนั้น  การถนอม
อาหาร มีหลากหลายวิธี เช่นการดองเค็ม ดองเปรี้ยว การหมัก และการตากแห้ง เป็นต้น ล้วนแล้วแต่ต้องใช้เกลือ
เป็นส่วนผสมหลักในการถนอมอาหารให้อยู่ได้นาน รสชาติมีเข้มข้น กลมกล่อม และสามารถทานกับข้าวสวย
ข้าวต้มได้ดีอีกทั้งประหยัดด้วย เกลือที่ดีต้องผ่านการโม่ การตาก การคัดเม็ดเกลือแยกออกเป็นกลุ่ม ๆ จะมีทั้ง
เกลือตัวผู้ และตัวเมีย แยกขนาดสัดส่วนของเม็ดเกลือตัวยาวตัวสั้น คุณลักษณะของเกลือก็จะถูกเลือกน้าไปใช้ให้
เหมาะสมกับชนิดและประเภทของอาหารที่ จะน้าไปถนอมหรือปรุงรส ส้าหรับเกลือ ที่น้ามาจ้าหน่าย จะเป็นเกลือ
เม็ดที่รับซื้อมาจากจังหวัดสมุทรสงครามและสมุทรสาคร โรงงานจะน้าเกลือทั้งหมดมาเข้าเครื่องโม่ เพ่ือบดเป็น
เกลือละเอียดแล้วมาบรรจุใส่กระสอบกระจายสินค้าออกไปขาย เกลือชนิดนี้มีชื่อเรียกว่า "เกลือสมุทร" เป็นเกลือที่
ท้ามาจากน้้าทะเลที่มีสารไอโอดีน ซึ่งสารไอโอดีนจะช่วยป้องกันโรคคอหอยพอก ช่วยพัฒนาไอคิวในเด็ก และยัง
ช่วยกระตุ้นให้เกิดการเจริญเติบโตและพัฒนาการของร่างกายโดยเฉพาะระบบสมองประสาท 
 
 
 



หากเราตั้งจุดเริ่มต้นจากสวนสมเด็จย่าเดินไปตามถนนสีแดงผ่านซอยหน้าโรงเรียนบ้ารุงวิชาเลี้ยวซ้ายไป
ตามทางพ้ืนอิฐสีแดงไปเรื่อย ๆ จะพบเรือนไม้สองชั้นมีทางยาวกว่า 10 ช่วงของตึกแถว ขนาดพ้ืนที่ 300 ตารางวา 
มีประตูไม้ใหญ่กับก้อนสลักที่ใช้ไม้ขัดกันไว้เท่านั้น นั่นคือ โรงเกลือเก่าโบราณที่มีความเป็นมาและหาดูได้ยากยิ่ง
แล้ว ในปัจจุบันพ้ืนที่ถนนหน้าโรงเกลือที่เราก้าลังเดินอยู่เคยเป็นคลองน้้าที่ใช้เรือสัญจรไปมาอันเอ้ือประโยชน์ใน
การประกอบกิจการขนส่งเกลือ ส่วนภายในโรงเกลือ ยังปรากฏร่องรอยของขั้นตอนการผลิตเกลือ จะเห็นได้จาก
เครื่องโม่เกลือท่ีมีขนาดใหญ่มหึมา ร่องรอยของคราบเกลือตามพ้ืนผนังไม้ แปลกตาชวนให้สงสัย รูปทรงของห้องไม้
ที่มีลักษณะแคบลึกกว้าง  1 เมตร และลึกเข้าไปกว่า 3 เมตร เรียงรายเป็นแนวยาว ใช้ส้าหรับเก็บเม็ดเกลือที่โม่
เสร็จแล้ว เมื่อประมาณช่วง พ.ศ. 2520 ถึง 2524 กิจการโรงเกลือแหลมทองหรือกิมกกเอ่ียมเชี้ยง รุ่งเรืองถึงขีดสุด 
และซบเซาในปีที่ประเทศประสบกับปัญหาฟองสบู่แตก 
 คุณกิตติ มคะปุญโญ เจ้าของโรงเกลือรุ่นที่ 3 เล่าให้เราฟังว่า ตนเองเข้ามารับช่วงโรงเกลือต่อจากบิดา
มารดา ตั้งแต่มีอายุราว 27 ปี เท่านั้น สาเหตุที่ตัวเรือนเป็นไม้ทั้งหลัง อุปกรณ์ส่วนใหญ่ที่ใช้ในโรงเกลือก็ท้าจากไม้
ทั้งสิ้นเป็นเพราะเกลือมีความเค็มสูง การกัดกร่อนมีมากท้าให้วัสดุที่ท้าจากเหล็กหรืออลูมิเนียมขึ้นสนิมสีกหลอไป 
ตนเองและครอบครัวได้ให้ความส้าคัญกับสถานที่แห่งนี้ ไม่ได้โยกย้ายออกไปไหน ด้วยมีความผูกพันกับพ้ืนที่ 
อยากจะอนุรักษ์ไว้ให้นานที่สุดส่วนภายในโรงเกลือ ยังปรากฏร่องรอยของขั้นตอนการผลิตเกลือจะเห็นได้จาก
เครื่องโม่เกลือท่ีมีขนาดใหญ่มหึมา ร่องรอยของคราบเกลือตามพ้ืนผนังไม้ แปลกตาชวนให้สงสัย รูปทรงของห้องไม้
ที่มีลักษณะแคบ ลึกกว้าง  1 เมตร และลึกเข้าไปกว่า 3 เมตร เรียงรายเป็นแนวยาว ใช้ส้าหรับเก็บเม็ดเกลือที่โม่
เสร็จแล้ว เมื่อประมาณช่วง พ.ศ. 2520 ถึง 2524 กิจการโรงเกลือแหลมทองหรือกิมกกเอ่ียมเชี้ยง รุ่งเรืองถึงขีดสุด 
และซบเซาในปีที่ประเทศประสบกับปัญหาฟองสบู่แตก 
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เมื่อเดินลงมาชั้นล่างในส่วนด้านหน้าทางเดินถนน ปากประตูทางออกพบล้อเลื่อนเก่าที่ใช้ส้าหรับลากหรือ

ขนเกลือเป็นจ้านวนมาก มีเครื่องจักรเก่าใช้ส้าหรับเจาะรูถุงเกลือ และมีกระพ้อที่ใช้ใส่เกลือสานด้วยไม้ไผ่ เก้าอ้ี
หลากตัวรูปทรงแบบจีนมีความเขร่งขรึม สะท้อนถึงผู้นั่งที่ท้างานอย่างหนักตามแบบฉบับคนจีน"ขยัน มานะ 
อดทน" จนมาถึงจุดสุดท้ายที่ท้าให้หวนกลับไปมองเตียงไม้ขนาดใหญ่แบบคนจีนโบราณใช้นอนยังคงความเงางาม
ของไม้ชั้นดีที่ผ่านการใช้งานอย่างยาวนานร้อยเรียงเรื่องราวของครอบครัวคนจีนในย่านฝั่งธนบุรี 
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