
เจ้าของโรงงานซอสถั่วเหลืองอายุกว่าร้อยปีบอกไม่มีที่ไหนเขาท าแบบนี้แล้ว 

โรงงานผลิตซอสถั่วเหลือง ในหลากรูปแบบอาทิ ซอสเต้าเจี้ยว ซีอ๊ิวหวาน ซีอ๊ิวด า และซีอ๊ิวขาว นาม 
'เฮ้าย่งเซ้ง' เป็นโรงงานขนาดเล็ก ในย่านคลองบางหลวง ก่อต้ังมานานกว่าร้อยปี และจะยังคงมีลูกหลานสืบ
ทอดกิจการไปอีกอย่างน้อยสองรุ่น แตกต่างจากกิจการครอบครัวอ่ืน ๆ ในย่านเมืองเก่านี้ที่เลือนหายไปบ้าง
แล้ว'ลุง' สมชาย กมลศักดาวิกุล ในวัย 80 ปี เจ้าของโรงงานเฮ้าย่งเซ้ง เล่าให้ฟังว่า  ตนเองรับช่วงต่อธุรกิจมา
จากบิดา และยังคงด าเนินธุรกิจต่อมาจนถึงปัจจุบัน  

ด้วยสูตรพิเศษแบบโบราณที่ประณีต แตกต่าง
ออกไปจากการผลิตของโรงงานใหม่ ๆ“ผมรับช่วงมา
จาก เต่ียผม ถึงตอนนี้ ก็  108 ปี แล้ว  เ รายั งคงผลิ ต
แบบเดิม เราหมักเต้าเจี้ยวด้วยแสงอาทิตย์ ทิ้งไว้เป็น
สัปดาห์ เราใช้ฟืนต้มฆ่าเชื้อ ใช้ดอกเกลืออย่างดีจาก
เพชรบุรี ไม่มีที่ไหนเขาท าแบบนี้ กันแล้ว เพราะเขา
เปลี่ย นมา ท า แบบ อุตสา หกร รม แต่รสชาติ มัน ไ ม่
เหมือนกัน” ลุงสมชายกล่าว “ลูกค้าเป็นพวกร้านอาหาร
ด้ังเดิมที่ ซ้ือกันอยู่แล้ว ก็อยู่ได้ โรงงานเลี้ยงตัวเองได้ 
เพราะมีขนาดเล็ก ๆ ไม่ใหญ่มากไม่ได้เน้นท าก าไรเพ่ิม มีลูกจ้างไม่ก่ีคน มีลูกชายอายุ 50-60 เป็นคนรับช่วงต่อ
แน่ ๆ แล้วมีรุ่นหลานไปเรียนเทคโนโลยีอาหาร เพ่ือรอสืบทอดแล้วเหมือนกัน” ลุงสมชายกล่าวเพ่ิมเติม 

 
วิธีท าซีอ๊ิวของคุณสมชาย ประกอบด้วย 6 ขั้นตอนคือ  

1. การคัดเลือกถั่วเหลืองก่อนน าไปต้ม  
2. การน าถั่วเหลืองมาหมักกับแป้งข้าวสาลีเพ่ือเรียกเชื้อรา  
3. เม่ือได้ที่แล้วจึงเอาถั่วเหลืองขึ้นราไปหมักด้วยเกลือทะเล โดยเกลือจะเร่งให้ถั่วคายรสชาติหวานมัน

ออกมา  
4. หลังจากนั้นน าถั่วที่หมักแล้วไปต้มด้วยฟืน ไม่ผสมกากน้ าตาล ไม่ผสมสี และกลิ่น  
5. น าเอาซีอ๊ิวท่ีได้ไปตากแดดในโอ่ง เพ่ือให้คลายกากน้ าตาล และหมักจนได้อายุ การหมักซีอ๊ิวจะใช้

เวลาประมาณ 4-5 เดือน  
6. หลังจากนั้น ก็สามารถน ามาบรรจุขวดได้ 
ที่ต้ังโรงงานแห่งนี้ คลองบางหลวง คือ ชุมชนริมน้ าที่เก่าแก่ที่สุดแห่งหนึ่งของกรุงเทพฯ 

 ซ่ึงลุงสมชาย ยังเล่าว่า เดิมเป็นวังเดิมของเจ้านายต้นสกุลเทวกุล ในสมัยรัชกาลที่ 6 ซ่ึงบิดาของเขาซ้ือต่อมา  
และปรับเป็นโรงงานผลิตซอสถั่วเหลืองในยุคธนบุรี ข้าราชการชั้นผู้ใหญ่นิยมมาสร้างบ้านริมคลองบริเวณนี้  
เนื่องจากอยู่ใกล้กับพระราชวังกรุงธนบุรี ประชาชนในสมัยนั้นจึงมักเรียกคลองสายนี้ว่า “คลองบางข้าหลวง”  
และปัจจุบัน มีการกร่อนค าเหลือเพียง “คลองบางหลวง” เพราะเป็นชุมชนเก่าแก่ ท าให้ปัจจุบัน คลองบาง
หลวง ยังคงมีอาคารและกิจการมากมายที่มีอายุร่วมร้อยปี 
 

 
ที่มา  : ชลั ช  ชมใจ .  ( 2 1  ก ร ก ฎา ค ม  25 6 5 ) .  เจ้ า ของ โ รงงา นซอสถั่ ว เหลื องอา ยุ กว่ า ร้ อยปี บอก  
                    ไม่มีที่ไหนเขาท าแบบนี้. https://www.benarnews.org/thai/news/th-ss-slideshow- 

soy-factory-07212022162241.html 
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